                                    ΚΑΦΕΤΖΗΣ

Ο Ελληνικός καφές ή τούρκικος καφές είναι είδος  καφέ που παρασκευάζεται με ψήσιμο, σε μπρίκι πρόκειται για καφέ που προέρχεται από αλεσμένους σε λεπτή σκόνη Και καβουρντισμενουν κόκκους και πίνετε περισσότερο από κάθε άλλο είδος καφέ σε πολλές περιοχές της ανατολικής Μεσογείου, της Μέση Ανατολής, των Βαλκάνιων και της Βόρειας Αφρικής

. Στην Ελλάδα, παλιότερα ήταν αποκλειστικά γνωστός επίσης με αυτό το όνομα. Λόγω του Κυπριακού, και ειδικά μετά από 1974, η ονομασία άλλαξε οριστικά σε «ελληνικός καφές»Ο καφές αυτός συναντιέται ακόμα με τις ονομασίες «αρμένικος καφές» (στην Αρμενία), «αραβικός καφές», ή «μεσανατολικός καφές». Στις χώρες των Βαλκανίων ονομάζεται συνήθως «τουρκικός» ενώ στην Κύπρο καλείται «κυπριακός»

                         Παρασκευή καφέ
Η παρασκευή ενός ελληνικού καφέ..

 Βασικά  εργαλεία για το  ψήσιμο του καφέ είναι ένα μπρίκι μέσα στο οποίο βράζει τα νερό με τα μείγμα του καφέ και την ζάχαρη που ανακατεύουμε στην αρχή με τα αναδευτήρι  η το κουταλάκι.  Επίσης χαρακτηριστικό είναι και το καϊμάκι, ένας πηχτός αφρός που δημιουργείται κατά το βρασμό του καφέ. Η παρασκευή του Ελληνικού καφέ θεωρείται επιτυχημένη, όταν το καϊμάκι διατηρείται κατά το σερβίρισμά του. Σερβίρετε σε φλιτζάνι μικρό ή χοντρό (του καφέ).
                        Το καφενείο και η κοινωνία

  Το καφενείο είναι ένας παραδοσιακός χώρος όπου πηγαίνουν οι ηλικιωμένοι άντρες και συζητάνε, πεινούνε καφέ και το βραδάκι πεινούνε ούζο.. Οι γυναίκες δεν πηγαίνουνε  σε αυτά τα  καφενεία αλλά ούτε και η νεολαία.. Από τότε που δημιουργηθήκαν οι καφετερίες οι νεολαία πηγαίνουν σε καφετερίες.. Παλιά οι γυναίκες δεν πήγαιναν στα καφενεία παρά μονό σε γαμήλια τραπέζια , γιορτές και πανηγύρια
                           Το καφενείο και το μέλλον
Ο κύριος Γιάννης μάς είπε ότι τώρα η νεολαία δεν πηγαίνει πια στα καφενεία.. Επίσης μας είπε πως τώρα και οι ηλικιωμένοι αρχίζουν να μην πηγαίνουν λόγω οικονομικής κρίσις.
